Dos DBilores

A LA PRESSION
Verre 25 cl 33cl

cl

e Fischer Tradition................... 3.90¢.... 5.10€-
e Biére de NoOE€l...........cccccccoommmnenc. 4.70¢€.... 6.20¢
e Blanche de I'lll ... 4.50¢..... 5.90¢~
e Panaché/Monaco.................. 4.00¢.... 5.30¢€
e Picon biére........... 4.40¢€....5.80¢
e Muscat d’AlSace ..........ccoornrereenneereensesseenens 12cl
e Gewurztraminer d’Alsace...............cccc..... 12dl
e Gewurztraminer Vendanges Tardives ...... 12c
« Vin blanc d’Alsace et créme de cassis.. 12
e Crémant d’Alsace et créme de cassis ... 12
e Crémant d’Alsace...........ccoovevveveersnersneernnens 12¢l
e Scotch Whisky, Vodka, Gin ...........ccccceunneunae 4cl
e Porto rouge, Porto blanc .........cccoecveeeninecnnee 6cl
@ PaSTiS ... 2cl
e Martini blanc ou rouge, .........cccoveenersnenssssesssnnenns 6cl
LR 07=11 1101 1 o SO 6cl
@ SUZE ...t 6cl
e Jus de tomate............cccooeorvrvrnrrcnrneeeeeees 25cl

50

5.20¢
5.40¢
9.70¢€
4.70¢€
7.20¢€
6.90¢
6.60¢
5.10¢€
4.80¢€
4.90¢€
4.90¢€
4.90¢€
3.90¢

%w’m&mm«edm/i«éd

12 cl 20cl 25cl
Sylvaner .....cccoocercuns 3.90¢€... 6.50¢.....8.10¢ ...
Rieslingpmmmn 4.70¢...7.90¢.....9.70¢ ...
Pinot Gris......couusmesenas 5.00%€...8.10¢€.. 10.40¢ ...
Muscat .......cccniensnnninns 5.20¢€...8.20¢€..10.60¢ ...
Gewurztraminer...... 5.40¢...8.70¢€.. 11.20¢...
e Pinot Noir........cccvuucee 5.10¢%...8.20¢€.. 10.60¢....
e BordeauxX......ccuusursesnns 4.00¢...6.40¢€....8.20¢ ...
o Cotes du Rhone......... 3.90¢...6.50¢.....8.10¢ ...
Cote de Provence..... 4.70¢... 7.90¢.....9.70¢€ ...

50 cl
16.20¢€

19.40¢
20.80¢
21.20¢
22.40¢€
21.20¢
16.40¢
16.20¢
19.40¢

EN BOUTEILLE

* Heineken (5°) 33cl
* Desperados (5.9°) 33cl
* Pelforth (6.5°) 33cl
¢ Heineken 00° (Sans a]cool) ................................. 25cl

4.50¢€
5.80¢€
4.30¢€
4.50¢€

Sposityf Maaison 710 €

Pétillant a la liqueur de pain d’épices 12d

‘Caww

50cl
e Carola bleue, verte.............ceuuu.... 3.90¢..
e Carolarouge...........onrenrenrenens 3.90¢
e Badoit Rouge 33dl............... 3.90¢

1L
..7.40¢€

Dodas @, Fius do Frauits

e Schweppes ..., 25cl
Agrum’, Indian Tonic

e Ice Tea, Orangina...........ccoccovevecrernrererens 25cl

e Pepsi, Pepsi Max........cccooovnenecneenncncenens 33cl

e Jus de fruits ..., 25cl
Orange, pomme, tomate, ananas

L2) 140 o 25cl

Grenadine, menthe, citron, pamplemousse
 Diabolo

Grenadine, menthe, citron, pamplemousse

o Apfelschorle...........cocnneeerirneennnns 25cl
Nes O illeants

e Crémant d'Alsace A%P, Cattin.........cceeereeruernens

e Champagne AP, Lenoble Brut.............ccc.cu...

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION.

3.90¢
4.10¢€
3.90¢

2.80¢

4.00¢€

3.40¢



Grntress | Vemppeise,/ Dlartens

@ Soupe A 1'0igNON et SES CrOTLONS .vueuiesrssmrsiessmsssrssssssssssssssssesssssssssssss s sssssssssesssssieass 9.40 €
Zwiebelsuppe mit Croutons - Onion soup with croutons

@ Escargots A AlSACIENNE : 1€S 6....ccesmnsmiesssssmmsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesgss 9.30 €

2T 7 18.40 €
Schnecken nach Elsdsser Art - Alsatian snails

@ Quiche Lorraine, SAlade VEILe .......ovmeessssesesssssssssssesssssssesssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssasess 10.00 €
Lothringer Speckkuchen mit griiner Salat - « Quiche lorraine » with green salad

@ Tarte 21'0ignon, SAlAde VEILe ........ccocienesneesseesesessesse s ssssssssessssssssssssasens 11.50 €
Zwiebelkuchen, griiner Salat - Onion tart with green salad

@ Salade Alsacienne (cervelas et EMMENtal).....cmmmmmmsemssssssssssssssssssssssssssess 14.50 €
Elsdsser Salat (mit Fleischwurst und Emmentaler) - Alsatian salad (cervelas sausage and
Emmental)

& Salade de chévre chaud (salade verte, toasts chévre-miel) ..........consmsmesmesmessessessessesnes 9.90 €
Griiner Salat mit warmen Ziegenkdse-Toast und Honig— Green salad with warm goat cheese and
honey toast

@ Assiette de saumon fumé, créme ciboulette, toasts et salade verte........couvnneverensens 20.90 €

Teller mit gerduchertem Lachs, cremige Schnittlauchsauce, Toast und griinem Salat
Plate of smoked salmon, creamy chive sauce, toast and green salad

Galettes do pomme do terro | Kairtaftlpufor | Potats pancdabios

@ Gratinée au Munster et confit d’0iGNONS ... ——————— 15.50 €
Mit Munster gratiniert mit Zwiebelconfit - With Munster cheese and onion confit

@ Facon bibeleskaes : fromage blanc aux herbes........ons 15.50 €
Mit Quark und Krduter — With Alsatian bibeleskaes and herbs

4 Aujambon de la Forét Noire et bibeleSKaes.........oummesmmsmesmesmesmessessessessessessessessessessessens 15.50 €
Mit Schwarzwdlder Schinken und Quark mit Krduter
With Black forest ham and Alsatian bibeleskaes with herbs

4 Au saumon fumé et a la créme de CIbOUIELLE ........ocrreieeessrssessssssrss s sssessens 17.80 €
Mit Gerduchertem Lachs und cremige SchnittlauchsofSe - With smoked salmon and chive cream

Servies avec salade verte - Mit griinem Salat serviert - Served with green salad

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS

TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION DES PLATS
EN RAPPORT AVEC LA LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES.



@ ChOUCTOULE GATTC cocuvresrsssrssrssssssssssssssssssssssssssss s ssss s s s 21.90 €
(knacks, poitrine salée, saucisse fumée d’Alsace, poitrine fumée, fleischkiechle)
Sauerkraut garnie mit 5 Beilagen

Sauerkraut with 5 sides

@ Supréme de volaille au Riesling, légumes et SPACLZIES .......cuurmemmmsimssmsssessmsssesssssssssessenns 19.30 €
Hdinchen in RieslingsofSe, Gemiise und Spdtzle
Chicken supreme in Riesling sauce and spaetzles

@ Jarret braisé au Picon sur choucroute et ses pommes de terre sautées...........eueuuen. 21.00 €
Schweinshaxe in Bier geschmort, Sauerkraut und Bratkartoffeln
Pork knuckle braised with beer, sauerkraut and pan-fried potatoes

@ Civet de gibier de chasse locale aux champignons et spaetzles.........cusmmmsesseens 21.90 €
Wildfleischragout mit Pilzen,und Spditzle
Game stew with mushrooms and spaetzles

@ FleischKkiechle a 1a créme, SPACLZIES .......ccoveeecererensesessssesssssssessssesse s s sssssssssssesssssssens 18.90 €
Fleischkiechle mit cremige Sof3e, Spaetzle
Fleischkiechle (Meatballs) with creamy sauce and spaetzles

@ Filet mignon de cochon a la créme et SPaetzles........onnessessssssssssssns 19.40 €
Filet Mignon vom Schwein mit cremiger Sofde und Spdtzle
Pork filet mignon served with a creamy sauce and spaetzles

@ La piéece du boucher sauce poivre, légumes et pommes fondantes.........oeeessenses 21.50 €
Rinderfleisch des Tages mit PfeffersolRe, Gemlise und Kartoffeln
Beef steak of the day, pepper sauce, vegetables and potatoes

@ Beeuf gros sel et ses crudités, pommes de terre fondantes ........esesessessens 22.90 €
Gekochtes Rindfleisch, Rohkostgemiise und Kartoffeln — Boiled beef with raw vegetables and
potatoes

@ Parmentier de canard, SAlade VEIte. ... mmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssas 17.50 €
Ente-Kartoffelptiree-Auflauf (nach Parmentier Art), serviert mit griinem Salat
Duck cottage pie (Parmentier-style), served with green salad




@ Choucroute aux 3 poissons (loup, saumon, haddock) .......coermmsmssmssmsssssssssssssssssssssssssass 24.00 €
Sauerkraut mit Fisch (Seewolf, Lachs, gerducherter Schellfisch)
Fish sauerkraut (sea bass, salmon, haddock)

& Sandre roti, sur lit de choucroute, sauce au Riesling et spaetzles..........couesmessessessens 23.60 €
Gebratene Zanderfilet auf Sauerkraut, RieslingsofSe und Spdtzle
Roasted pike perch with sauerkraut, Riesling sauce and spaetzles

@ Dos de cabillaud sur écrasé de pommes de terre, sauce au Riesling.........coouesessenens 22.60 €
Kabeljaufilet auf Kartoffelstampf und RieslingsofSe
Cod fillet on mashed potatoes and Riesling sauce

DVegetariens / vegetariseho Gevichte | Vegetarian disthes

@ L'Assiette de Crudités GArNie ... ssssssssssssssssssss 13.80 €
(carotte, céleri, chou blanc, chou rouge), pommes sautées
Garnierter Rohkostteller (Karotten, Sellerie, Weifskohl, Rotkohl) und Bratkartoffeln

Raw vegetables plate (carrots, celery, white and red cabbage), pan-fried potatoes

@ Spaetzles au Munster, SAlade VEITe ... sssssssssssssssssessssssssssessess 14.90 €
Spdtzle mit Munsterkdse, grtiner Salat
Spaetzles with Munster cheese, green salad

@ Poélon de pommes de terre au Munster, salade VErte .......eessesssssssssesss 14.30 €
Kartoffeln Pfanne mit Munsterkdse, griiner Salat
Potatoes casserole with Munster cheese, green salad

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS

TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION DES PLATS
EN RAPPORT AVEC LA LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES.



@ Munster au CUMIN .oeeeeeeerssssssesesesess

.............................................................. 7.90€

Minster Kase mit Kiimmel
Munster cheese with cumin

Oesserts

€ Giteau au chocolat, créme anglaise............ 9.00 €
Schokoladenkuchen mit VanillesoRe
Chocolate cake served with custard

@ Créme briilée du moment.........cccveurersensenens 9.00 €
Creme brulee des Tages
Creme bralée of the day

@ FOrEt NOITE ..oeveeecccsmsmeesesesssssssesseseessssasaseaes 9.00 €
Schwarzwalder Kirschtorte
Black Forest cake

# Streussel pomme cannelle, ........coceeeeeeeeenns 8.50 €
et sa boule de glace

Apfel Streusel mit Zimt, Eis

Apple “Streussel” with cinnamon and ice cream

Parfait glacé au Marc de Gewurztraminer

Sur biscuit beurre ... 8.50 €
Eis-Parfait mit Marc de Gewurztraminer— Frozen Parfait
with Marc de Gewurztraminer

@ Sorbet arrosé 3 boules ......ooceceereresesesesens 9.30 €

(citron, framboise, ou poire)

# Tarte du jour 7.90 € Sorbet 3 Kugeln mit einem Schuf Schnaps
Tageskuchen 3 scoops sorbet with brandy
Pie of the day
@ Coupe de glace 3 boules.......cooererrrerersresens 7.40 €
4 Crumble aux quetsches.......coenessessesseens 8.50 € (Vanille, chocolat, café, fraise)
Quetschen Crumble Eisbescher, 3 Kugeln (Vanille / Schokolade / Kaffee / Erdbeere)
Crumble with damsons Ice cream cup, 3 scoops (Vanilla / Chocolate / Coffee / Strawberry)
< Digestff 4/ Cafetorio
@ ArMAZNAC.....imreressessessessessessesssssessssssssssses 8.00 € @ Expresso, décaféiné...........coeverrerenrense 2.60 €
@ COZNAC.....irrrsrssssssssssssssssssssssssssssssass 8.00 € @ Double eXPresso0 ....mmsssssesssssseses 4.50 €
@ Grand café........oveerenresesssessesssessesssssenns 3.60 €
@ Eau de Vie...errersersersserssesssssssesssesssesans 8.60 € @ CAPPUCCINOG .ourreerrrsnesnessesnessnesssssnessnens 4.20 €
(Quetsche, Marc de Gewurztraminer, @ Chocolat chaud .......cccoeeemesmessessessessssessesss 4.50 €
Poire Williams, Mirabelle, Framboise) . .
@ Thé, INfUSION e seressessseses 3.40 €
Café Alsacien ou Irish Coffee.......mmmmmmm————— 8.90 y




Woraw du « PR~ 39.90 €

6 Escargots a I’Alsacienne Tarte a I'oignon
Schnecken nach Elsdsser Art Zwiebelkuchen, griiner Salat
Alsatian snails Onion tart with green salad
Ou/ oder/ or Ou/ oder/ or
Soupe a l'oignon Assiette de saumon fumée créme
Zwiebelsuppe ciboulette, toasts et salade verte
Onion soup Teller mit gerduchertem Lachs, cremige
Schnittlauchsauce, Toast und griinem Salat
PS> .
Plate of smoked salmon, creamy chive sauce,
Fleischkiechle a la créme, spaetzle toast and green salad
Fleischkiechle mit Sahnesof3e, Spdtzle
Fleischkiechle (Meatballs) with a creamy @S>

sauce and spaetzle
Sandre poélé, sur lit de choucroute,

Ou/ oder/ or sauce au Riesling et spaetzles
Gebratene Zanderfilet auf Sauerkraut,
Choucroute garnie Rieslingsof3e und Spditzle

Choucroute garnie 5 Beilagen

. Roasted pike perch with sauerkraut,
Sauerkraut with 5 meats

Riesling sauce and spaetzles

Reed>
Tarte du jour Ou/ oder/ or
Tageskuchen
Pie of the day Supréme de volaille au Riesling,
légumes et spaetzles
Ou/ oder/ or Hdnchen in RieslingsofSe, Gemiise und
Spdtzle
Streussel pomme a la cannelle et sa Chicken supreme in Riesling sauce and
boule de glace spaetzles
Apfel Streusel mit Zimt, Eis
Abble “streusel” with cinnamon and ice FNOS

Sorbet arrosé 3 boules

, ” Sorbet 3 Kugeln mit einem Schul3 Schnaps
%MMM % 70. ‘506 3 scoops sorbet with brandy

Kinder Menii - Kid's menu Ou / oder/ or
Jusqu’a 10 ans- Bis 10 Jahren- Up to 10 years old Forét Noire
Schwarzwdilder Kirschtorte
Mignon de porc, sauce creme et spaetzles Black Forest cake
Schweinemedaillon in Sahnesauce, Spdtzle
Porkmeat with creamy sauce and spaetzles
Ou /oder/ or
Tagliatelles au saumon
Tagliatelle mit Lachs - Tagliatelle with salmon PRIX NETS. SERVICE COMPRIS
+

Dessert surprise
\ Uberraschungdessert - Surprise dessert /




Notse Conte s Vs

Vins blancs e Vins rouges Vins rosés

ALSACE 375¢l 75 cl
Sylvaner A% Vigille Vignes "Sono Contento" , Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 49,30€
Pinot BlancA%, Domaine René Muré a Rouffach (68) 38,70€
Riesling*°®, Domaine Cattin a Veegtlinshoffen (68) 30,20€
Riesling”°®, Domaine René Muré & Rouffach (68) 46,20€
RieslingA°®, Domaine Lorentz Réserve a Bergheim (68) 19,40€ 33,20€
Riesling"°" Gd Cru "Kaefferkopf", Domaine Schoech Ammerschwihr (68) 56,30€

Muscat*o? "Tradition", Domaine Cattin a Voegtlinshoffen (68) 38,30€
Pinot Gris*°? , Domaine Cattin & Veegtlinshoffen (68) 19,00€ 30,20€
Pinot Gris”%? , Domaine René Muré a Rouffach (68) 43,60€
Pinot Gris*oP Réserve, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 19,40€ 33,20€
Pinot GrisA% Réserve, Domaine Albert Seltz a Mittelbergheim (67) 41,50€
GewurztraminerA%?  Domaine Lorentz a Bergheim (68) 20,60€ 36,00€
GewurztraminerA? VVendanges Tardives, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 61,20€
BOURGOGNE

Petit ChablisA°P | Domaine Bardet & Fils 45,20€
Chablis”°P, Domaine du Colombier 54,20€
LANGUEDOC
Pays d'Oc'P Chardonnay "Savignus", Domaine Castan 32,20¢
Hérault'eP Viognier "Savignus", Domaine Castan 32,20¢
SUD-OUEST
Villa Chambre d'Amour, Lionel Osmin 34,90€
LOIRE
Muscadet Sévre & Maine sur LieA%P "Clos des Orfeuilles", Famille Castel 36,90¢€
SancerreA%P "Les Ormeaux", Joseph Mellot 53,90€

Tors D
Cotes de ProvenceA°P, Domaine Valadas 31,40€
Bandol*oP, Domaine La Suffrene 4 53,00€



Vs P

ALSACE 37.5¢l 75¢l
e Pinot NoirA°" Médaille d'or, Domaine Cattin a Voegtlinshoffen (68) 33,90€
e Pinot Noir*%"  Domaine René Muré a Rouffach (68) 49,90€
e Pinot NoirA% Réserve, Domaine Lorentz a Bergheim (68) 19,90€ 34,10€
BEAUJOLAIS
o JuliénasAOP, Chateau de Juliénas 41,50€
e Saint-AmourA?, Domaine de I'Ancien Relais 44,40€
o MorgonA©P Vignoble Bulliat 41,60€
BOURGOGNE
o Hautes-Cotes de NuitsA9P, Nuiton Beaunoy 44,30€
o Chorey-Les-Beaune”, Domaine Georges Roy 56,80€
e PommardA%P, Domaine Bertrand Bachelet 87,10€
o \VoInayA%" Domaine Bouzereau 91,50€
o MercureyA%? Domaine Venot 54,90€
VALLEE DU RHONE
o Cotes du Rhone "Les Griottes", Maison Denuziére 26,50€
o Saint-JosephA%P "La Source", Ferraton Pére & Fils 56,80€
o Crozes-HermitageA%P, Maison les Alexandrins 51,00€
o Gigondas”©P "Cuvée de la Tour Sarrasine", Domaine Le Clos des Cazaux 56,20€
o Vacqueyras*9P, Marquis de Fonséguille 40,70€
o Chateauneuf du PapeA°P, Famille Perrin 68,00€
o VentouxA%P "Fourmi rouge", Famille Perrin 27,90€
o Costiéres-de-NimesAoP "Cuvée Elégance", Chateau Beaubois 3 44,30€
LANGUEDOC
e Pays d'Oc'®P Syrah " Naturalys", Domaines Gérard Bertrand ** 36,70€
o Pays d'Oc!CF "La Tournée", Ferraton Pére & Fils 26,60€
o CorbiéresAo "L'Aventure", Calmel & Joseph 1 37,90€
o FaugeéresAoP "Chemin de Ronde", Domaine Prés Lasses 1 48,30€
o Pic Saint LoupAo "L'Optimiste”, Benoit Viot 3 44,50€
SUD OUEST
e MadiranA°P "Esprit de Torus", Alain Brumont 35,80€
BORDEAUX
o BordeauxA©P, Les Mercadiéres 26,50€
e MédochOP. Chateau Haut Peyrillat 33,90€
o Lalande de PomerolA°P, Chateau des Treilles L'Embarré 46,30€
o St Emilion Lussac”AP, Chateau Lussac 42,50€
LOIRE
o Saumur-Champigny#9P "L'Inconnu”, Domaine des Varinelles 37,80€
e ChinonACP "Les Gravieres", Couly Dutheil 48,30€
o Saint-Nicolas-de-BourgueilA9P, Les Javeaux 35,10€

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION. TOUTE NOTRE EQUIPE SE
TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LES MILLESIMES DE NOS VINS.



